
LES BUFFETS FROIDS
TARIF APPLICABLE À PARTIR DE 50 PERSONNES

Formule à 17 €
• Taboulé à l’oriental
• Tomate mozzarella
• Feuilles de vignes farcies
• Duo de melon (saison)
• Carotte, céleris rémoulade
• Champignons à la grecque
• Lentilles à la paysanne
• Pomme de terre piémontaise
• Riz fruit de mer à la catalane
• Choux-fleur persillés
• Haricots échalote
• Salade de pâtes flamenco

Formule à 21 € – Avec Assortiment de charcuterie
Buffet de salade comme ci-dessus +
• Jambon blanc
• Jambon cru (Serrano)
• Terrine de campagne
• Mortadelle
• Rosette
• Jambonnette
• Condiments

Formule à 25 € – Avec Viandes froides
Buffet de salade et charcuterie comme ci-dessus +
• Rôti de porc
• Rôti de bœuf
• Pilon de poulet

Formule à 29 € – Avec Buffet de poisson
Buffet de salade, charcuterie, viandes froides comme ci-dessus +
• Saumon frais façon Bellevue
• Terrine de poisson
• Crevettes fraîches

Option dessert – Supplément 6,00 €
• Assortiment de mignardises (4 pièces/pers) ou entremet

4, Victor de Laprade 42110 FEURS Tél : 04.77.26.24.92 Mobile : 06.72.03.05.36
Email : latablerondedetraiteur@orange.fr Site : www.latableronde-traiteur.fr

Nous adaptons nos salades à la saison et à votre demande.


